ANTIPASTI

y INSALATINA DI POLPI
( Salade de poulpe délicieusement tendre, sublimée
par une huile d'olive aux accents méditerranéens) *
FAGOTTINI ALLA ROMANA _
( mozzarella fondantes enveloppées de jambon cru italien, rétis au four)
. CAPRI C'EST FINI

( Tranches de tomates, mozzarella di bufala crémeuse,
arrosé d’huile d'olive extra-vierge et origan)

@ BURRATISSIMA

( Burratina onctueuse, courgettes grillées
et sauce pesto)

CARPACCIO

( Tranches ultra-fines de beoeuf cru, parsemees de parmesan croquant )

@ 9 CROSTINI MOZZARELLA E POMODORO

1385

10€

( Pain rustique grillé, frotté a I'ail, couronné de tomates et de mozzarella fondue)

BUFALA E LEGUMI

( Mozzarella di bufala avec Iégumes du jour grillés)

PROMENADE EN ITALIE

(Copeaux de parmesan, aubergines et courgettes grillées,

charcuteries italienne)

15,5 €




PASTA

@ @ SPAGHETTI CARBONARA COMME A ROME

GAMBERO IN VERDE ._
@ Spaghetti aux crevettes poelées et une sauce.
pesto verte '

@ PENNE POMPEI

Penne a la sauce tomate, avec un trio de choc:
mozzarella, ricotta et parmesan

@ TAGLIATELLE EMILIANA

Champignons frais et jambon cru italien

@ @ TAGLIATELLE SAMBA DU SAUMON
tagliatelle qui swinguent avec le saumon fumeé et
flirtent avec la creme fraiche

@ @ TORTELLONI

pates fraiches farcies a la ricotta et épinard

@ @ GNOCCHI EMILE (CORGON) ZOLA

nocchi maison nappés d'une sauce gorgonzola
g

divinement crémeuse

RAVIOLI Al FUNGHI
Pates fraiches farcies aux champignons sauce truffe

@ @ SPAGHETTI FRUTTI DI MARIO
spaghetti aux fruits de mer




PIATTI E INSALATE

LES PLATS CHAUD

GAMBERI IN GUAZZETTO
Crevettes poéllées a I'ail et tomates concassées

@ SCALOPINE ALLA MILANESE
La seule, la vraie escalope de veau
a la milanaise.Dorée et croustillante

FEGATO DI VITELLO 27 €
foie de veau tendre et savoureux, agrémenté
d'une touche de vinaigre balsamique et d'oignons carameélisés

. FILETTO CHAMPI'LOVE 29 €
filet de boeuf tendre avec sa sauce aux
délicieux champignons frais

L'OSSO BUCO

jarret de veau cuit a basse température pendant
trois heures dans sa sauce voluptueuse
aux trois legumes

NOS SALADES

@ INSALATISSIMA
( Salade, tomates, mozzarella, légumes grillés
et copeaux de parmesan )

® LA CAMPAGNOLA 15€
( Salade, tomates, mozzarella, copeaux de parmesan,
champignons et jambon cru)




DESSERT

TOUS NOS DESSERTS SONT FAIT MAISON

@ LE FAMEUX TIRAMISU

@ PANNA COTTA SAUCE AU CHOIX :
- coulis de fraise et ses fruits rouges

-sauce caramel et amandes grillées
@ GATEAU AU CHOCOLAT & SA SAUCE AU CHOCOLAT

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO

(parfait glacé aux pistaches accompagné de sa sauce chocolat)

@ CIOCCOLATISSIMO

(glace chocolat, sauce chocolat chaud et chantilly)

GLACE OU SORBET 2 BOULES AU CHOIX :

(vanille, chocolat, citron vert, coco)




